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NAZIONE:GERMANIA

CONTATTI DETTAGLI
GRADAZIONE: 5,8%
Q) 0875/751430 FERMENTAZIONE: bassa
STILE: Lager, Marzen
a Info@ carpinelli.it COLORE: AMBRATO
codice
@ Wwa. carpinelli. It futo: 20 It

GUSTO: BIRRA BIRRA AMBRATA,
CON SCHIUMA FINE E
COMPATTA CARATTERIZZATA
DA UN PIACEVOLE CONTRASTO
FRA IL DOLCE DEL MALTO
CARAMELLO E L'AMARO DEL
LUPPOLO. IN BOCCA SONO
PERCEPIBILI NOTE TOSTATE,
SPEZIATE E TORBATE. RISPETTO
ALLE CLASSICHE LAGER HA UN
MAGGIORE TENORE ALCOLICO

STORIA:PAULANER

Questa birra, dal color ambra e dal tipico
aroma intenso di malto, veniva prodotto
nel passato per poter superare I’estate
senza frigoriferi. Ha una schiuma fine e
compatta e caratterizzata da un piacevole
contrasto fra il dolce del malto e I’'amaro
del luppolo.

Una birra che si presenta dal caldo color
miele e caramello, in bocca sono
percepibili note tostate e speziate e ha un
corpo pieno e morbido.
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